
برنج
Rice 

به علت قيمت زياد در غذاي دام مصرف نمي شود•
مگر خرده برنج؟  •

Rice branسبوس برنج يا •
.فيبر دارد% 13چربي و % 16پروتئين، % 15حدود •

در جيره دام استفاده مي شود •

غني است 5Bيا تيامين و نياسين يا  1Bاز نظر  •

چربي بالايي دارد •
عمده اسيدهاي چرب غير اشباع با بيش از يك باند مضاعف مي باشد •

كه خيلي سريع فاسد مي شود •

.بنابراين بايد تازه مصرف شود •

بسيار خوش بو و خوش خوراك است •
از كنسانتره گاوهاي شيري را مي تواند تشكيل دهد% 25تا •



ارزن
Millet

بيشتر در آسيا و افريقا كشت مي شود•
بسيار شبيه به سورگوم است•
براي مصرف انسان يا پرندگان كشت مي شود•
روزه دارد 100-80دوره كشت كوتاه مدت •

بعد از كشت گندم و جو بدون تصحيح زمين كشت مي شود•
. قرن قبل در چين برميگردد 20سابقه كشت آن به •

:انواع•
•Common millet    :
•Pear millet   :ارزن مرواريدي
•Foxtail millet  :ارزن دم روباهي
•Japonica millet :ارزن ژاپني



MECp

Poultry
ruminan

ts
١٠٠١٠٠١٠٠Corn
٧٤.٥٩٦.٢١٢٦Barley
٨٦.٥٩٦.٢١١٨Millet
٩٦.٧٩٨.٨١١٤Milo
٧٥٨٧.١١٢٢Oat

٩٢.٥٩٦٠٢١٦١Triticale
٧٨.٦٩٦٠٢١٢٧Rye
٩٤.٨١٠١.٥١٣٢Wheat

مقايسه پروتئين و انرژي غلات بر مبناي ذرت



   محاسبه کردن ارزش غذاها بر اساسl مقدار انرژی وپروتيين
مواد غذائی

 مثال
 کنجاله سويا، هر تن  کنجاله سويا% 46ارزش پروتيين مالت
   160دلار
   ذرت خرد شده، هر تن ذرت خردشده % 37ارزش انرژی مالت

100 
  دلار
 حداکثر قيمت قابل پرداخت برای هر تن مالت
 100 X ./37 = 37
160 X ./46 = 74 
 37+ 74 =111دلار    



ن يكي از علل تفاوت ها در مقدار انرژي مواد فوق مقدار فيبر اي•
مواد مي باشد

) در غير نشخوار کننده (علاوه بر آن که خودش قابل هضم نيست –
.  از هضم و مصرف ساير مواد هم جلوگيري مي كند•

زايي تفاوتي با ذرت اگر پوست جو را جدا كنيم از نظر انرژي  •
نمي كند

همين طور در مورد ساير غلات –

گندم در جيره•
نشخواركننده ايجاد اسيدوز مي كند –

طيور خمير ايجاد مي كند  –

است نيز در گندم وجود دارد Nspهمچنين زيلان  كه نوعي –

.  كه مورد استفاده طيور قرار نمي گيرد–



مقدار چربي موجود در غلات متفاوت است •
ميزان انرژي آنها هم تفاوت دارد–

هر كدام كه چربي بيشتر دارند انرژي بيشتر•

بل نشاستة دانه هاي كاملاً رسيده و بالغ بهتر از دانه هاي نارس قا•
.  استفاده است

فراوري غلات مانند خرد كردن يا پلت كردن•
مؤثر در انرژي  زايي غلات –

اغلب غلات پروتئين بهتري از ذرت دارند•
انرژي زايي كمتر–



سيب زميني
Potato

 تواند اگرتوليد آن زياد باشد و يا مناسب مصرف انساني نباشد مي•
در جيرة دام و طيور استفاده شود

در غير اين صورت اقتصادي نيست–
آب دارد% 90ماده خشك و % 10•

نشاسته قسمت اعظم مادة  انرژيزاي آن•
فيبر% 2پروتئين و % 8نشاسته،  80-90%–

در صورت مصرف در جيرة بايد پخته شود•
قابليت هضم آن به مقدار قابل توجهي بهبود–



براي جيرة طيور اول بايد شسته، پخته ، چرخ و خشك شود•
. در اين صورت تقريباً مثل ذرت مي شود –

در صورت رشد جوانه هاي بايد جوانه هاي آن را جدا كرد•
.  ماده سمي به اسم سولانين دارد–

ير استپتاسيم سيب زميني بالاست و از نظر لينولئيك اسيد فق•
در جيره طيور•

جايگزينی خوب بوده ولي از اين مرحله به بعد% 33تا  •
)بخاطر پتاسيم(اسهال ديده شد ) 1  •
).كاهش مقدار ذرت و در نتيجه كاهش اسيد لينولئيك(كاهش رشد ديده شد) 2  •

سيب زميني% ذرت% 
1000

66*33

3366

0100



كارخانه پودر سيب زميني •

براي جلوگيري از هزينة حمل و نقل سيب زميني•

محاسن تهيه پودر سيب زميني•

استفاده از ضايعات سيب زميني در غذاي دام و طيور•

استفاده بهتر و با راندمان بيشتر از سيب زميني•

سهولت مصرف•



ملاس نيشكر يا چغندر قند 
Molasses

محصول كارخانجات نيشكر و چغندرقند •
:  خصوصيات•

خوشخوراک–
شيرين•

كم كردن گرد و خاك–
چسبنده •

منبع خوب انرژي–
وجود قند •

مناسب براي فعاليت موجودات ميكروسكوپي–
در  شكمبه و سيلو•



داراي فيبر محلول–
مناسب برای  رشد بهتر•

Binderپلت –
)مواد معدنی كم مصرف( T.M. saltمنبع خوب –

•  Se, Mo, Mn, Co  

مصرف زياد آن باعث اسهال –
به دليل داشتن پتاسيم و منيزيم•

غني باشد در ملاس هم زياد مي شود و  Kو  Mgاگر زمين تحت كشت از نظر املاح –
بالعكس



تفالة چغندر 
Beet pulp 

مواد جانبی كارخانة چغندر قند•
پس از جدا كردن شيره آن–

ملاس، باقي ماندة شيره چغندر كه جدا كردن قند آن ديگر به صرفه نيست،•

گاهي در كارخانه مقداری ملاس را روي تفاله چغندر مي ريزند •

قبل از استفاده تفاله بايد آن خيس كرد•
جذب شديد آب بعد از مصرف–

صدمه زدن به دندان دام–

پس ابتدا چغندر را چرخ كرده و سپس شيره آن را جدا مي كنند و س•
قند شيره را جدا مي كنند

باقی مانده تفاله چغندر–



چربي  
Fat

براي افزايش انرژي به كار مي روند •
انرژي دارند  8500-7500(Kcal/Kg)حدود •
با افزايش چربي به جيره•

گرد و خاك جيره و پرت غذا كم مي شود –

باعث بهبود بافت غذا مي شود•
باعث افزايش مصرف مي شود –

باعث خوش خوراكي مي شود •
باعث بهبود جذب ويتامين هاي محلول در چربي•

–K, D, E, A
تأمين اسيد چرب ضروری•

به خصوص اسيد لينولئيك –
در بدن سنتز نمي شود•



ی اضافه كردن چربي ها به جيره باعث ترشح آنزيمي به نام کل•
از روده شده (cck)سيتوکينين 

تخليه معده را كندتر مي كند –

غذاي چرب دير هضم است و ديرتر گرسنه مي شويم•

.  باعث مي شود انرژي ديگر مواد مغذی نيز افزايش يابد•
–Especial Dynamic Effect of Fats 

 مواد ديگر هم در روده بيشتر مي ماند و اثر شيرة گوارشي روي آن بيشتر •
. مي شود

چربيها مخصوصاً غير اشباع در معرض اكسيده شدن قرار •
ميگيرند



چربيها مخصوصاً غير اشباع در معرض اكسيده شدن قرار •
.  ميگيرند

–          -2CH–CH –2Ch–CH CH = –2CH -

ايجاد مي شود 2O2Hبه علت وجود باند دوگانه •
فوق العاده سمي است –

  Eآنتی اکسيدانها سلنيم ويتامين •
•BHT)(Butylated hydroxy toluene
•Ethoxyquin



غذاهاي پروتئيني

به دو دسته تقسيم مي شوند•
–(A منشأ گياهي

كنجاله سويا، كنجاله پنبه دانه •

–(B منشأ حيواني
پودر ماهي پودر گوشت و پودر استخوان•

پروتئين با منشأ گياهي •
مواد جانبی كارخانجات روغن كشي مي باشند –

در اغلب اين مواد ممانعت كننده هاي مختلف وجود دارد•
مخصوصاً براي غيرنشخواركنندگان–

ممانعت كننده آنزيم تريبسين•
ممانعت كننده آنزيم کيموتريپسين •
گواترزا Genisteinو  Ureaseآنزيم  •



حرارت ممانعت كننده ها را از بين ميبرند•
حرارت كنجاله سويا براي مصارف غير نشخواكننده–

دقيقه 15-20براي  c120-115حدود  •

•High temperature short time (HTST)  
 روشي براي جلوگيري از تخريب اسيد آمينه با فرآيند گرمايي –

•  c160-150  ثانيه 50-60براي حدود



حرارت دادن كنجاله سويا علاوه بر از بين بردن مواد ضد •
تغذيه اي، باعث 

) انرژي زايي(افزايش قابليت هضم انرژي –

افزايش درصد فراهم بودن اسيدهاي آمينه–

حرارت دادن سويا براي نشخواركنند نياز نيست •
ميكروهاي ممانعت  ها را از بين مي برند–

در گاو و گوسفند•



 تريپسينوژن ، ميتونين وجود دارد و در اثرچون در ساختمان•
ي شود و وجود ممانعت كننده، تريپسنوژن به تريپسين تبديل نم

ا كمبود تريپپسنوژن به صورت كامل دفع مي شود بنابراين بدن ب
متيونين مواجه شده 

ن در اثر کمبود متيونين کاهش رشد ايجاد ميشود علاوه بر اي•
پانکراس هم بزرگ ميشود



كنجالة سويا حدود 
پروتئين دارد 44-% 50حدود  •

سويا براي مصرف انساني پوست گيري ميشود •
پروتئين بيشتري دارد –

و اسيدهاي آمينة گوگرددار Bفقير از نظر ويتامين هاي گروه •

گاهي پروتئين سويا را رسوب داده•
پروتئين خواهد داشت% 90ماده ای ايجاد شده تا –

•Ismail
پودری كه براي كودكان حساس به شير مادر و گاو مصرف مي شود–

پروتئين آن از سويا تأمين مي شود •



 
Cottonseed meal 

كنجاله پنبه دانه
پروتئين دارد 35 -%43بين •
است 8-%12فيبر آن بين  •

.  بستگي به جدا كردن الياف آن دارد –

دارد Gossypolماده اي سمي به اسم •
علائم مسموميت–

ازبين رفتن اشتها، كاهش وزن، جمع شدن آب در حفرة بطئي از •

gossypolاز حرارت •
–digossypol ايجاد مي شود

حاصل دوگوسيپول است •
.  سمي نمي باشد–

توصيه نمي شود% 10در طيور بيشتر از •
به دليل احتمال مسموميت و وجود فيبر بالا –

.توصيه مي شود kg/day 1.5-1در گاوهاي شيري حداكثر مقدار مصرف •



مصرف بيش از حد در جيرة گاو شيري باعث•
سخت و سفت شدن كره مي شود –

بازارپسندي كم مي شود•
.  از نظر كيفيت شير اهميت دارد–

در طيور علاوه بر كاهش رشد •
توليد تخم مرغ با سفيده متمايل به صورتي –

در صورت انبارکردن•

رنگ زرده هم كمي سبز رنگ مي شود–
    malvanicو  sterculicبه دليل دو اسيد چرب به اسم  •

ينمثل كنجاله سويا فقير از نظر اسيد آمينة گوگرددار و لايز•



کنجاله کتان
Linseed meal 

مصرف کمتر در دام•
ادروغن کتان يا بذرک دارای اسيدهای چرب غير اشباع زي•

در رنگ ساختمان استفاده ميگردد –

%  Cp 33-38دارای •
از نظر متيونين و لايزين فقير است•
است laxativeمصرف اسهال آور يا •

علت آن وجود ماده اي به اسم موسين–

در جيرة طيور مصرف شود% 3بايد حداكثر •



Hydrazicداراي • acid است
.  را بلوكه مي كند B6  ،B6ماده ضد  –

•B6  يكي از ويتامين هايي است كه در ترانز آمينيشن  اثر دارد  .

• AA                                             Keto acid   
• NH2                        Pyruate AA                                 

•NH2  جدا شده نبايد در جريان خون بماند سمی است
برای ترانزامينشن بايد گروه آميين به پيروات باند شود•

انجام ميگيرد B6اينکار به کمک –
بيشتر شده وگاهی به سه  B6در زمان عدم تعادل اسيدهای آمينه نياز به •

برابر می رسد
بذر کتان نارس دارای ماده ای به اسم لينامارين بوده•

توليد ميکند HCNدر اثر آنزيم ليناز اسيد سيانيدريک –
که فوقالعاده سمی می باشد  •

در بذر نارس هر دو ماده لينا مارين وآنزيم ليناز وجود دارد•
در زمان مصرف آنزيم فعال مي شود–
.  حرارت هم آنزيم و هم مادة  را از بين مي برد–



Sun flower meal 
كنجالة آفتابگردان  

باپوسته % 25دارای پروتيين •

بدون پوسته% 47دارای پروتيين •

جاله از نظر لايزين بسيار غني است و ميتونين آن دو برابر كن•
.سويا است

كنجاله آفتابگردان با پوسته فيبر بسيار بالايي دارد•
ايجاد اسهال مي كند–

گاز هگزان براي روغن كشي آفتابگردان استفاده مي شود•
. سمي است –



روغن كشي آفتابگردان با پوست چند عيب دارد•
صرف هزينه بيشتري–

پروتئين كمتر% دارای –

هگزان صرف شده سمي است–

مصرف انرژي بيشتر–

كيفيت كمتر كنجاله  –

پس روغن توصيه می شود ابتدا پوست آفتابگردان گرفته شود و س•
گيري شود

.  از نظر مديريتي اهميت دارد–



Sesame meal 
كنجاله كنجد 

•CP  :45%- 40

از نظر لايزين فقير است:  عيوب•

ايجاد باند با روي      •
با كمبود فلز روي موجه مي شويم–

-Arg)دارای ميتونين و آرژنين : مزيت• Met) بالايي


