
):گروه چهارم(مواد انرژي زا  مشخصات•

دارای انرژي بالا•

است kcol/kg 2400معمولاً بيشتر از   MEدارای  •

) CP% =8-15(از نظر پروتئين فقيرند و •

كيفيت يا ارزش بيولوژيكي پروتئين آنها پايين است•

.از نظر ميتونين و لايزين كمبود دارند•

از نظر برخي ويتامين ها و املاح مهم فقير هستند•

و كلسيم و آهن آنها 12Bمثل •

.  خوشخوراك هستند•

.قابليت هضم نسبتاً بالايي دارند•

eterيا  EE(چربي % 6كمتر از • extract  (دارند

دارند (F)فيبر % 18كمتر از •

%2-3ذرت •

%12دارای فيبر ) جوي دوسر(يولاف •

ولي فيبر آن قابليت هضم بالايي دارد% 18تفالة چغندر دارای فيبر بيشتر از •



دانه ذرت 
grain Corn



تاريخچه

بررسي هاي باستان و فسيل شناسي نشان داده•
سال پيش در مکزيک و گواتمالا 5000کشت ذرت از •

م بذر ذرت را به اسپانيا برد1493کريستف کلمب در سال •
يک سال پس از ورود به قاره آمريکا•

شورهاي به دليل بالا بودن عمل کردش به پرتقال و سپس به ديگر ک•
اروپايي برده شد

اپنبعد هم به قاره آفريقا و تعدادي از کشورهاي آسيايي از جمله هند و ژ•



:اهميت ذرت

(Ferraretto et al, 2013)



(NRC, 2001)گندمجوذرتسورگوم
١١/٦٠٩/٤٠١٢/٤٠١٤/٢٠(%)خام  پروتئين

ADF (%)٥/٩٠٣/٤٠٧/٢٠٤/٤٠
NEl (Mcal/lb)٠/٨٢٠/٨٧٠/٨٤٠/٩٠

Ferraretto))درصد مصرف(قابليت هضم در شكمبه  et al, 2013)

NDF٣٩/٣٣٩/٤٤٤/٨
a٥٤/١a٧٠/٦a٧٨/٩نشاسته

)درصد مصرف(قابليت هضم در كل دستگاه گوارش
٦٦/٦٦٤/٦٦٣/٢خشك ماده

٦٨/٤٦٦/٩٦٥/٤آلي ماده

NDF٤٥/٦٤٧/٢٤٠/٤

٩٢/٦٩٢/٨٩٣/٩نشاسته



%10دارای پروتئين بيش از •

بيش از هر غله ديگر در جيرة دام و طيور•
ذرت دارد% 50جيرة طيور •

وشتي در بسياري از كشورها منبع اصلي جيرة گاوهاي شيري و بعضاً گ•
است 
.در ايران جو بسيار بيشتراستفاده مي شود•

بيماري تب نان ذرت يا آفتاب يا پلاگر•
پيدايش لك در صورت مقابل آفتاب•

با مصرف زياد نان ذرت ايجاد مي شود•
به علت كمبود نياسين در ذرت•

تبديل شود B5در بدن تريپتوفان مي تواند به نياسين يا ويتامين •
•Try با مصرف گوشت تأمين مي شود



•Refrence برای مقايسه انرژی بقيه غذايی دام
قابليت هضم و مصرف بالا •

:دو نوع پروتئين دارد•
ذئين و گلوتلين  •

ذئين از نظر لايسين و ميتونين بسيار فقير است•
بنابراين كارهاي اصلاحي زياد انجام شد•

ايجاد شد O2يا  Opaqcue يا  Hi Lysine Corn 1963در سال  •
.از نظر لايسين غنيتر بود، دو برابر بيشتر داشت •
 در مقابل آفات و حشرات مقاوم نبود ودرزمان خرد  کردن خيلي O2ذرت •

آردي و نرم مي شود و دام و طيور آن را مصرف نمي كردند
.بنابراين خيلي مورد استقبال قرار نگرفت•

به وجود آمد  Floury-2واريتة ديگري به نامه  •
غنيتر بود Tryاز نظر لايسين، ميتونين و هم •

.  ولي اين واريته در زمان خرد شدن، آرد مي شد •



دانة ذرت داراي رنگيزهای كريپتوگزانتين و گزانتوفيل•
كريپتوگزانتين جزء مواد كاروتنوئيدي است •

.  تبديل مي شود Aدر بدن به ويتامين  •

گزانتوفيل ارزش تغذيه اي نداشته•
براي زردتر كردن زردة تخم مرغ بكار مي رود•

مي توان از ذرت، الكل اتيليك گرفت•
.  در ساختن بنزين استفاده مي شود •

مي باشد ولي كيفيت زيادي ندارد% 3-6چربي ذرت در حدود •
پايين N3بالا و  N6دارای •
ذرت داراي اسيد چرب اسيد لينولئيك است •

در بدن ساخته نمي شود•
است% 1نياز مرغ در جيره حدود  •

است% 2ميزان اين اسيد چرب در ذرت •



محصولات جانبی ذرت
•Corn Distillers بعد از استخراج الكل از ذرت بدست مي آيد

پروتئين دارد% 27در حدود •
نشاسته•
•Corn Gluten Feed بعد از استخراج نشاسته از ذرت به دست مي آيد

عمدتاً شامل   ، سبوس و گلوتين مي باشد•
CF 3.5%و% 24دارای پروتئين  •
.به دليل داشتن فيبر زياد و خوشخوراك نبودن در جيرة طيور استفاده نمي شود•

•Corn Gluten meal  اگر ازCorn Gluten Feed  سبوس را جدا كنيم
بدست مي آيد

و پروتئين باي پس بالا%) 65( دارای پروتئين •
براي گاوهاي پرتوليد بسيار مفيد است•

.   اين محصول در غذاي دام و طيور استفاده مي شود •
الا كم در ايران نشاستة ذرت مصرف زيادي ندارد بنابراين توليد دو محصول ب•

و گران مي باشد
نشاسته گندم زماني كه در آب حل مي شود تيره تر از نشاستة  ذرت بوده•



انواع ذرت
)          شکوفه ( ذرت پاپکورن   •

احتمالاً بر اثر موتاسيون به وجود آمده است•

برای تهيه ی پاپ کورن يا ذرت بو داده مورد استفاده قرار می گيرد•

نازک) خارجی ترين لايه دانه(دارای پريکارپ  •

لايه ی ضخيمی از آندوسپرم سخت، آندوسپرم نشاسته ای را در بر گرفته است•

دارای رطوبت بيشتری نشاسته ی آندوسپرم اين نوع ذرت نسبت به انواع ديگر •

موقع حرارت دادن، منبسط شده و تبديل به بخار می شوند•

نمی تواند به راحتی از لايه ی بيرونی سخت آندوسپرم خارج شود•

دانه را منفجر نموده و دانه پف می کند•

درصد می باشد 14بهترين ميزان رطوبت دانه برای حداکثر پف کردن، •

ذرت سخت•

دارای آندوسپرم سخت  در مرکز دانه  •

دانه های رسيده اين نوع ذرت، گرد، صاف و کهربايی هستند•

روز  100تا  80دارای دوره ی رشد •

رديف دانه  8دارای بلال های باريک بوده و تقريباً •



ذرت دندان اسبی•

.معمولاً در نواحی ذرت خيز ايالات متحده آمريکا به عمل می آيد•

دارای مخلوطی از نشاسته ی نرم و سخت•

آن قسمت آندوسپرم که دارای نشاسته سخت است، پروتئين بيشتری دارد•

رديف دانه دارد 30تا  16بلال آن نسبتاً بزرگ بوده و •

از خصوصيات ظاهری دانه آن•

وجود نقطه ای فرو رفته در طرف تاج دانه •

به دليل خشک شدن آندوسپرم نشاسته •

ذرت نرم يا آردی•

بخش عمده آندوسپرم اين نوع ذرت، نشاسته است•

تنها لايه نازکی از آندوسپرم سخت اين نشاسته را در بر می گيرد •

دانه های آن بر خلاف نوع دندان اسبی فرو رفتگی ندارد•

به رنگ های مختلف يافت می شود•

برای تزئين غذاها از آن استفاده می شود •

چون آندوسپرم آن نرم است•

می توان بدون خرد و له کردن آن، در تغذيه دام به کار برده شود •



ذرت شيرين•
آندوسپرم اين نوع ذرت شيرين، قندی و براق بوده•

بر خلاف آندوسپرم ذرت های ديگر، حالت نشاسته ای ندارد•
پريکارپ آن نازک بوده•
ن تبديل در زمان رسيدن دانه، مواد قندی آن به نشاسته و سپس به دکستري•

می شود
انواع مختلفی دارد که به صورت تازه، کنسرو شده و منجمد مورد •

مصرف قرار می گيرد
ذرت مومی•
آندوسپرم آن ظاهراً به شکل موم می باشد•

تا  28درصد آميلوپکتين و  72تا  71ذرت های ديگر دارای نشاسته آندوسپرم •
درصد آميلوز  29

ذرت مومی دارای نشاسته آندوسپرم تماماً از آميلوپکتين •
حالت چسبنده ای و نرم دارد•

جدا از مصرف خوراکی، در صنايع چسب سازی هم استفاده می شود•



دانه گندم
از مواد زيرتشکيل شده است•

)بستگی به نوع گندم دارد( پروتئيندرصد  ١٨تا  ٧•
نشاستهدرصد  ٧٠تا  ۶٠•
)خام فيبر( سلولزدرصد  2.5تا  2 •
  چربیدرصد  2تا  1.5 •
مواد کانیمابقی مرکب از آب و  •

ظاهر فيزيکی دانه های گندم •
ميليمتر ٨تا  ۵طول دانه های گندم از •
ميليمتر 5.4تا  5.2پهنايشان از •
ميلی گرم ۶٠تا  ٢٠وزنشان از •

گستره رنگ گندم •
)گندم سرخ(تا قرمز قهوه ای ) گندم سفيد( نخودیيا  بژاز •



دانه ها اندوسپرماجزای تشکيل دهنده •
بافت نرم يا سفت•

نوع سخت آن دارای پروتيين بيشتر•
  Cp% 12الی   11= نرم    •
Cp% 16الی   13= سخت •

اجزای دانه گندم•
)، جنين و رويانجوانه( :گياهک•
درصد وزن دانه را تشکيل می دهد 2.5تقريباً  •

ويتامين های گروه بسرشار از چربی و ويتامينها به خصوص •

ويژگی منحصر به فرد، ميزان بالای چربی می باشد•
به دليل سهم کم از کل دانه•

درصد 1.5تا  ١درصد چربی کل موجود در دانه کم و بين  •

معمولاً در تهيه آرد گندم همراه با سبوس جدا می کنند•
سبوس را نمی توان مدت زيادی انبار کرد•



:سبوس•

همان پوسته دانه است •
درصد از وزن دانه ١۴تقريباً •

سازی از دانه جدا می کنند آردهمچون گياهک در مرحله •

معمولاً برای خوراک دام مورد استفاده قرار می گيرد•

%11حدود    Cfدارای   •

•         Cp  15  17الی بيشتر از%

.%  1فسفر ذرت حدود %   1.16فسفر           •

 باشدمی لايه تستالايه مجزا تشکيل شده است که مهمترين آنها  ٧از •
می باشد کارتنوئيدهابه خصوص  رنگريزه هامحل حضور •

از اين جهت اين لايه از اهميت بالايی برخوردار است•



:آندوسپرم•

حاوی مواد نشاسته ای •

درصد از کل دانه را شامل می شود ٨٧تا  ٨٣تقريباً  •

دارای دانه های نشاسته ای و مواد پروتئينی•

ر دانه های نشاسته به وسيله گلوتن که يکی از پروتئينهای موجود د•
دانه است، بهم چسبيده اند 

نشاسته را تشکيل می دهند-ماتريکس پروتئين•

ندميزان گلوتن موجود در دانه بر حسب نوع و نژاد گندم تفاوت می ک •

م لايه ای از آندوسپرم درست زير سبوس واقع شده است که آلورون نا •
دارد
اين لايه تک سلولی در فرآيند آرد سازی جدا می شود•

درصد پروتئين ١۵تا  ١٠دارای •

گندم      آرد کامل        آرد نانوايی           آرد سفيد•
جرمسبوس



.گندم است که مرغوبيت آن را تعيين می  کند گلوتنميزان •

گندمهای قرمز سخت بهاره و پاييزه گلوتن بيشتری دارند •
از آنها بيشتر است نانارزش تهيه •

تر در به دليل داشتن حالت کشدار، قادر است که گازهای ناشی از تخمير را بيش•
خود نگهدارد

خمير بهتر ورآمده و حجمش بيشتر می گردد•

گلوتن  کيفيت پخت نان به طور عمده به دو فاکتورکيفيت وکميت•
خميرنان بستگی دارد

فاکتورکميت مهمتر است•



تنوع بيشتر گندم نسبت به موادغذايی ديگر•
در صد پروتيين مختلف در واريتهای مختلف•

قبل از مصرف بايد آناليز گردد •

 lys, try, met , cysارزش بيولوژيی گندم بهتر از ذرت است ولی از نظر •
هنوز فقير است 

بعضی تحقيقات نشان داده ذرت دارای سرعت رشد بيشتر•
گندم دارای ضريب تبديل بهتر                              •
باعث کيموس % 30گندم در جيره طيور بايد به تدريج وارد گردد بيش از •

خميری شده واز فعاليت آنزيمهای گوارشی جلوگيری می کند
مصرف گندم در طيور                          

%مصرف گندم )        روز(سن جوجه                 
                10- 0                   0

 21 – 10                10
 35 – 21                    20

                35                    >30



دانه جو
Barly

مهمترين جزء کنسانتره در ايران

نسبت به  Cp( 12%), Lys, Met, tryدارای مقدار بيشتر 
ذرت

کمتر از ذرتدارای فيبر بالاتر و ارزش انرژی 

ميزان انرژی بعد از ذرت و گندم

در پرواربندی قسمت عمده جيره را تشکيل ميدهد

برای مصرف بايد به صورت بلغور در آيد





دارای ترکيبات

5.5فيبر خام                                       حدود 

%      91ماده خشک                                    
  3.64Mcal/Kgانرژی قابل متابوليسم                 

         =     2.92انرژی خالص شيردهی              
 

   



يولاف يا جوی دوسر
Oat

داراای

CP                  15%-11 

Cf                   12 %بيشتر از دانه غلات ديگر

حجيم است هزينه جابجايی بالا

زياد کشت نمی شود به خاطر فيبر بالا

نشاسته آن پايين ترين است



دارای بالانس خوب اسيدهاي آمينه ازهمه غلات بيشتر است•

پروفيل يا الگوي اسيد آمينه آن از همه بهتر است•
بنابراين در تغذيه انسان نقش دارد–

معمولاً فقير است Met, His, lys, Tryاز نظر •

.  را مصرف مي كند آناسب با اشتياق زياد•

•Oat meal 
ه جوي دو سر را با آب جوش مي پزند و شكر،  دارچين و كره به آن اضاف–

كرده 
به عنوان صبحانه•



سورگوم  
Sorghum

از نظر مواد غذايي تقريبا شبيه ذرت•
پروتئين آن بالاتر•
نشاسته و انرژي پايين تر•

مقاوم به خشكي و كم آبي•
در نقاط خشك و گرم کشت ميشود•

به جاي ذرت •

كاروتن ندارد•
در زرد كردن زرده يا گوشت مصرفی ندارد •

داراي تانن می باشد•
در متابوليسم پروتئين ها ممكن است ايجاد مشكل كند•
(By pass)باعث ايجاد پروتئين باي پس •



دانة سورگوم بسيار ريز و سفت است•
در مقابل شكستن مقاوم است •

ممكن است مورد مصرف قرار نگيرد و دفع شود•
بازدهي كم غذا•

دارای انواع خوشه اي، جارويي و سرعصايي مي باشد•

تانن دليل قرمز بودن سورگوم جارويي•
به دليل پروتئين باي پس مورد توجه دامداريها•

  kg .5در حد •

دارای  رنج بسيار وسيعي از رنگدانه•

 



چاودار
Rye

تاز نظر تركيب بسيار شبيه به گندم ولي بسيار بد خوراك اس•
%14-13و پروتيين % 2.5دارای فيبر  •

به عنوان نان رژيمي در خوراك انسان مصرف مي شود•

د مصرف زياد آن در جيرة حيوان مخصوصاً اگر زياد خرد شده باش•
باعث ناراحتي هاي گوارشي مي شود

باشد Ergotممكن است داراي قارچي به نام •
باعث مرگ و مير زيادي  در زمان گذشته شده •

دام را مسموم كرده و باعث سقط جنين مي شود •
ف در جيرة طيور به دليل بد خوراك بودن و ممانعت كنندة رشد مصر•

ندارد
از جيره را مي تواند تشكيل % 20در كنسانتره گاوهاي پرواري تا •

.  دهد



تري تيكاله
هيبريد گندم و چاودار است•

ه در اين مورد گندم به جاي گياه مادر به كار گرفته شده و دانه هاي گرد•
از چاودار مي باشد

قداری مواد مغذي تري تيكاله، شبيه گندم سخت است ولي فيبر آن م•
بالاتر است

پروتيين دارد% 15حدود •

قرار گيرد Ergotاين گياه ممكن است تحت حمله   •
زياد كشت نمي شود•




